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審査員のチェックボイント
中央に描かれたカラフルで大きな打ち セミの羽の透けているところを、灰色の ＇ 海の動物の繊細な描きこみ、海の深さを
上げ花火から、「ワクワク感」と「楽しさ」 クレヨンを使って上手に表現していま l 青一色の濃淡での表現が素晴らしいで
が伝わってきました。 す。夏の楽しさを伝えてくれる作品です。 ！ す。海が好きな気持ちが伝わってきます。

※今回のコンク ールはイラストレ ータ ーやデザイナ ーで構成されたBRANCH神戸学園都市審査員会にて選出いたしました。

.--� ゞ ］屹/ .. !II晶大特饉SALE 店内圃晶2点お賣J:tfで

ゞ�\/!�:/�/ MAX64%0FF 10%0FF 口？虐
除く

.......... , '·'1/ ー
※一部商品除く※~6/29

-—：：：ミ乙—_ COMPASS 9901'1均ーコ ーナ一蒼'·"'i←ミ 店内illi晶
ORIENTAL GARDEN 吟

�J: 懸愈i(,OFF 1翫゜

品��::SALE対亀繭晶 I Z-CRAFT 花と織と111l11のお店Ricoche+

MAX70%0FF 店内illi晶

芯雰;s.:._•s MAX50%0FF 
対象商品2枚3,000円 ※一部商品除く※~8/31
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コンバースの定書カラーが再入襴
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審査員のチェックポイント
元気に塗りこんだ太陽や海が、ぱつと目に
飛び込んでくる、見る人を明るくさせる作品
です。海水浴の面白さが伝わってきます。

＂元ii玄米のトマトパエリア
① フライパンにオリーブオイル（小さじ1)を熱し、

なす・かぽちゃ責バプリカを入れ、焼き色をつけて取り出す。
②同じフライパンにあさり・白ワインを入れ、

フタをしてあさりの口が開くまで旧熱し、ザルロ取り出す（蒸し汁は取っておく）。
③②のフライバンの水気を除いてオリーブオイル（小さじ1)を熱し、

(A〕を入れ、玉ねぎがしんなりとするまで炒める（強火）。
④水気を切った発芽玄米を加えて透き通ってくるまで炒め（弱火約2分）、

〔B〕を加え混ぜ、均ーに表面をならして水分がほぽなくなるまで加熱する（中火）。
⑤②のあさリ①の野菜を均ーにのせ、フタをして炊く（弱～中火約1�)゜
⑥プチトマRとのせ、再度フタをし、蒸らす(101rヽ）。
⑦器に盛り付け、レモンを添え、セルフィーユを飾る。

つどう、つながる、ひろがる。 ブランチ神戸学園都市の「いま」を伝えるフリ ー ペ ー パ一
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アイスコーヒーキャンベ一ン鯖1輝
水出しアイスコ ー ヒ ー1::
おすすめの3糧
（アイスブレンド•サマーブレンド・

モカフレンチ）

5%0FF※~7/1 
カルデイコ ー ヒー ファーム

※一部商品除く※6/18~7/B
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7•8月顧定体験レッスン
入会會不裏で通常4,0001'1のレッスンが

500が開？雰
ABC Cooking Studio 

会員篠霞定
洋服 20%0FF 
• ー ・

スニーカー涜いも
5001'1四 20%0FF※~6/30 
＊ームドライ

詈秦轍富体験レッスン
1,000円→500円
※7/1~8/31 
田渕雅子音楽教室

繋外縁の気になる方へ
カラーの色持ちツヤをKeep!

UVケアカラ一

7,000円～
(UVケアのスブレーがセットで
お持ち帰り頂けます）
楽カラーリングのみは

シャンブーブロー料金、別途頂きます．
※レングス料金もかかる塙合がございます．
※~8/31 
SUR DEUX 
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●あさり（殻付）120g 
●白ワイン大さじ2
•CAlベーコン（粗みじん切り） 1枚分
•CAlにんにく（みじん切り）1/2片分
•CAl玉ねぎ（みじん切り）60g 
•オリ ーブオイル小さじ1

●発芽玄米（吸水30分~) 120cc 
•CB〕水十あさりの蒸し汁300cc
● (B〕市販のカットトマト80g
● (B〕コンソメ渾粒）小さじ1/2
● (B〕黒こしょう少々
●なすぽさ1cm輪切り）1/2: 本分
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1dayレッスン
「習い事したいけど、続＜かどうか不安」そんな声にお応えして誕
生した体験レッスンは入会金不要で、通常4,000円のレッスンが
500円で受講可能です！
EBD: 夏野菜の焼きカレ一＆クランペリーアッブルブレッド

レモンクリームカップシフォン

7·8月限定体験レッスン ロヨ 7/1(日）~8/31 (金）四コ

少人数スタイル、2人作業のレッスン！ 口a翌盟ば禁塁五の方 ：笈努娑ォル
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●かぽちゃ（厚さ8mm) 60g 
●黄バプリカ（乱切り）40g 
●オリ ーブオイル小さじ1
●プチトマト（横半分）211!1分
●レモン（くし形切り）1/4個分
●セルフィーユ適量

ABCクッキングスタジオ
【1F】料理教室/Tel.078-797-8891

闊鴨!!l.!P.l!IDI
10:00-19:00 

(L.O 18:00) 

無料駐車場 490台

10%忌fユ l漏枯�A』�ヰし訊；'址i,1J.�・
当日のお:品点:�;;;;�;;雰品唸:!'可）●Iこ I 

※お一人様30,000円（税込）を上限とさせて頂きます。

● JR「垂水」駅から神=市パス ・ 山陽パスく48/171系統＞約20分
● JR「舞子」駅から 神戸市バス ・ 山陽バスく51/53/54系統＞約21分
● JR「朝霧」駅から 神戸市バス ・ 山陽バスく50系統＞約17分
JR3路繍全て「学園響市駅」行き「小東山6T目」下車徒歩3分

凸込
BRANCH神戸学園都市回匹回

� 麿嘉霊翌翡手2丁目2
-1 督息凰

http://www.branch-sc.com/kobe/ 
各店舗によって営業時間は異なります。
霞話番号は各店舗紹介欄を参Jfflしてください。
商品に関する問合せは、 直接店舗へお願いいたします。

＇僭開罰閉匿譴
1 Q:00~19:00 
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〇 Daiwa Lease®

※一部営業時間が異なる店打がございます．

BRANCH 
ブランチ神戸学園都市
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